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El secreto de la familia Arol

ha sido revelado.
Escanea este cédigo QR
para acceder.

Familia Arol

El aceite de oliva es parte del ADN de
la familia Arol, ya que ha sido su
forma de vida generacion tras
generacion. Han continuado con la
tradicion de la elaboracidn del aceite
transmitiéndose los milenarios
conocimientos que ya disfrutaban en
la antigua Roma. Nuestra compania
ofrece estos aceites unicos con el
compromiso familiar de calidad y
reputacion desde hace muchos afnos.
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Dieta Mediterranea
K

El aceite de oliva es el ingrediente basico de la dieta mediterranea. Incrementa el gusto de
cualquier plato. La dieta mediterranea es mas que una dieta, es una forma de vida. En 2010
recibio el reconocimiento de Patrimonio Cultural Inmaterial por parte de la UNESCO.

Haute Cuisine
-

El aceite de oliva Arol tiene un sabor suave, ideal para
ser usado en alta cocina. Combinalo con cualquier tipo
de plato e incluso bebidas. Carne, pasta, pescado,
verduras, cremas, salsas, cocteles y postres.

Con carnes

Marinada, condimentadas, salsas. El aceite de oliva se usa en todos
los tipos de aceite, para cocinar, freir o asar. Arol Soft Taste es el
mejor para destacar el sabor del jamon ibérico, carnes frescas,
curadas y queso.

Con pescados

La personalidad del aceite Arol y su aroma, le da poder al sabor
del pescado azul como el salmén o el atin. Ademas es perfecto
para carpaccios.

Con pasta
El aceite de oliva puede ser usado para hacer tu propia masa o
realizar maravillosas recetas.

Con verduras

El aceite de oliva no solo le da un buen sabor a las verduras y las
legumbres, sino también incrementan sus beneficios para la salud,
debido a la absorcion de los polifenoles. Recomendado para la salud y
para dietas de pérdida de peso.

SEICERACGCINES

La sopa fria espafola mas famosa esta hecha con aceite de oliva: el salmorejo
y el gazpacho, dos platos iconicos de la gastronomia espafiola. Ademas, salsas
como el pesto, etc.

Cocteles y postres
A dia de hoy, el aceite de oliva también es usado en la elaboracion de diferentes
cécteles, batidos detox, zumos y postres.
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PREMIUM QUALITY

Arol Soft Taste tiene una fraganma .ﬂe’g‘
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Este,a]ceite se caracteriza por su armonia,
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complejidad y balance en sus notas gustativaéu v
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" Baja acidez (<0,3%), 100% extraccion en frio. LUXE BOX
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Cada gota contiene la esencia del Mediterraneo. i




Acidez=<0,8%

Virgen Extra

Acidez<2% Virgen Buena Calidad
Acidez=<3,3%
Acidez<1,5% Aceite de Oliva refinado

El aceite de oliva es considerado la grasa mas
adecuada para el consumo humano. Investiga-
ciones en paises de todo el mundo muestran
que pueden prevenir y reducir efectivamente el
riesgo de varias enfermedades cardiovascula-
res. Por supuesto, es ademas una base impor-
tante del a saludable Dieta Mediterranea.

Valores Nutricionales:

Valor por 1009 %DV*
Valor energético 3700 kJ/884 kcal 44%
Proteinas 0g 0%
Grasas: 100.0 g 167%
-Saturadas 13.0¢ 73%
-Poliinsaturadas 80g
-Monoinsaturadas 79.0g

Colesterol 0 mg ()
Sodio Og 0%
Carbohidratos 0 mg 0%
Azucar 0g

Vitamina E 20mg 196%**
Vitamina A 200ug 25%**
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Tampanos disponibles:
500ml,1L, 3L, 5L

Soft
Taste
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Aceite de Ollva-
Virgen Extra
Organico -

Certificado por CAAE (ES—ECO—OO_’}—IAN)_. S~

Producto obtenido de una seleccipn"'de. oﬂx)as
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recolectadas a mano de olives estrlctamerﬂq )
\
controlados. Certificado de olivar organlcot. N.
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Arol Natural Coupage es prensado en frio,
mediante este método ningun componente
quimico interviene. Este aceite de oliva es
exclusivo debido a que es una mezcla natural
(los olivos crecen en el mismo lugar) de.
diferentes variedades:

Royal, Pico-limén y Temprano.

Las variedades de aceituna, el clima y el entorno

le dan a.esta produccion las caracteristicas tan

/,es’péciales que posee.
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A OLIVE OIL SPAIN
r ECO & BIO

OLIVE OIL ¢ EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
PREMIUM QUALITY

NATURAL COUPAGE

INTENT: 750m| fg
500ml € 14,91 fl 0z

500ml & 750ml

Natural
Coupage




BENEFICIOS DEL ACEITE DE OLIVA

01 05

Podria proteger al
cerebro de los
sintomas del
Alzheimer.

06

Reduce los
niveles altos de
colesterol e
incremente el HDL
(colesterol sano).

0/

Bueno para el
pelo, la piel y
las uiias.

03

Mejora las cond|C|ones
del higado y previene
las piedras de la
vesicula biliar.

Fun0|on de
proteccion del

estomago.
Transporta y

L]
Arol s
estrefiimiento.
OLIVE OIL FROM SPAIN
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Ralentiza el Una dieta rica en
envejecimiento aceite de oliva permite la
debido a su esta asociada con absorcion de

04

Protege de la
osteoporosis.

Reduce el riesgo de
infarto y
tromboembolismo.

poder riesgo menor de vitaminas A,D,E
antioxidante. cancer. y K.

12 13 N\ 14
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Afadiendo aceite Reduce la Es un

de oliva virgen presion antiinflamatorio
extra a los platos sanguinea. natural.

se reduce el

indice

glucémico de

las comidas.
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Gift Experience

Ofrece un producto saludable como un regalo con nuestras sublimes
ediciones en pack para eventos especiales. Ideal para regalos corporativos
o un regalo de bienvenida de lujo en un hotel. Ediciones limitadas y
numeradas. Contamos con un servicio de personalizacion del disefio
disponible. Arol Olive Qil satisfara tus necesidades.
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El arbol de olivo tiene una gran simbologia en todo el area del Mediterraneo

desde tiempos inmemoriales. Los
peticiones deportivas eran premia
olivo y con anforas aceite de oliva

vencedores de batallas épicas o de com-
dos con una corona hecha con hojas de
. El olivo se identifica como un simbolo de

victoria. Regalar aceite de oliva es un signo de apreciacién y respeto.

A dia de hoy, el aceite de oliva sig

ue conservando su bonito significado, es

la representacion y la encarnacion de la naturaleza, la salud, la moda y el

sabor.
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CONTACTO

Gourmet Lifestyle
Company © 2020

Escanea el codigo

Teléfono: +34 910 609 922
Email: contact@arolive.com

arolive.com

Form002 es-rev.




